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одной из тенденций современного хлебопечения, направленной на

решение проблемы продоволъственной безопасности страны, в том числе

бесперебойного обеспечения хлебом населения, проживающего на

территориях с суровыми климатическими условиями, является производство

хлебобулочных изделий длительного хранения, что обуславливает

актуаJIьностъ диссертационной работы Панкратъевой Н.А

щиссертационная работа обладает элементами научной новизны-п.5 и 9

питания паспорта. Практическая значимость работы заключается в

разработке рецептур, нормативно-техническои документации на

(КомплекснуЮ добавкУ длЯ хлеба длительного хранения ,,Бетуларин"),

<хлеб длительного хранения,,хлебушко"). Новизна технических решений

tIодтверждена патентоМ рФ. Результаты диссертационного исследования

внедрены на предприятиях Челябинской области.

исполъзование предлагаемой комшлексной добавки для производства

хлеба длительного хранения обеспечивает, tIо сравнению с существующими

добавками, следующие преимущества: подавление картофельной болезни

хлеба, снижение скорости плесневения хлеба при хранении, повышение

пищевой ценности за счет внесения бетулина и аскорбиновой кислоты,

увеличение срока хранения хлеба до 7 суток без потери потребительских

своиств.



по содержанию автореферата необходимо отметитъ следующее :

1. Какова целесообразность внесениrI в суспензию хлорида натрия?

2. Из автореферата неясно, влияет ли момент внесения суспензии (rrри

первом замесе, в оrтару, tIри втором замесе и т.д. ) на качество выпеченных

изделий?

3. В автореферате не хватает данных об экономическом эффекте внесения

наносуспензии для более полЕого rlонимания стоимости разработанной

технологии и) в конечном счете, - стоимости хJIеба.

Отмеченные недостатки существенно не влияет на ЦеННОСТЬ,

значимость и общую положительную оценку диссертационного

и ссл едов ания Панкр атьев ой Натальи Анатольевны.

Согласно материаJIам, представленным в автореферате, диссертация

Панкратьевой Натальи Анатолъевны является самостоятелъным законченным

трудом, обладает научной новизной, практической значимостью и

соответствует паспорту науrной специальности 05.18.15 - ТехнологиrI и

товароведение пищевых продуктов функцион€tлъного и специапизированного

н€вначениrI и общественного питания, а её автор, Панкратьева НатальЯ

днатолъевна, достойна гtрисуждения ученой стеtIени кандидата технических

наук по специ€UIъности 05.18.15 - Технология и товароведение пищевых

продуктов функционаiIьного и специzшизированного назначения и

о бщественного питания.
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